
Food Menu

島鰹とモズク レムラードソース
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季節野菜の包み蒸し  香草バター
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近海魚の鉄板焼き
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ガーデンサラダ  青パパイヤとゴーヤ
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美崎牛ヒレ肉80ｇ  又は  サーロイン100ｇ
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白米  又は  ガーリックライス
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香の物
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赤出汁
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￥22,500
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季節野菜の包み蒸し  香草バター
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ガーデンサラダ  青パパイヤとゴーヤ
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JA厳選石垣牛ヒレ肉80ｇ  又は  サーロイン100ｇ
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白米  又は  ガーリックライス
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ジーマーミ豆腐とフルーツあんみつ
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PREMIUM ISHIGAKI BEEF COURSE
JA厳選A5石垣牛コース

お一人様
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季節野菜の包み蒸し  香草バター
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オマール海老と魚介のビスク仕立て
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ガーデンサラダ  青パパイヤとゴーヤ
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JA厳選A5石垣牛サーロイン100g と 美崎牛サーロイン100g
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白米  又は  ガーリックライス
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香の物
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ISHIGAKI BRAND BEEF PAIR COURSE
石垣島ブランド和牛  食べ比べペアセット

お二人様
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ハモンセラーノのムース フィンガーライム
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美崎牛サーロイン 10g

美崎牛フィレ 10g
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お肉の増量を10g単位で承ります。

.................................. 1,450￥
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オマール海老テールと魚介のビスク仕立て
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「近海魚の鉄板焼き」を下記の料理に追加料金にて変更承ります。

Optional Menu
オプションメニュー

...................................... 1,600
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￥1,850
JA厳選A5石垣牛サーロイン 10g

JA厳選A5石垣牛フィレ 10g
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........................................................................

近海魚の鉄板焼き

オマール海老テールと魚介のビスク仕立て

活伊勢海老(半身)又は活アワビ

.................................................................... ￥2,500

..............................................................

.......................

.............................

￥2,700

￥8,800

￥5,300

Optional Menu
オプションメニュー

「JA厳選A5石垣牛サーロイン100g 及び 美崎牛サーロイン 100g 」を
プラス￥7,600にて「JA厳選A5石垣牛フィレ80ｇ及び 美崎牛フィレ80g」
に変更承ります。
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Optional Menu
オプションメニュー
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栗のポタージュ
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ジーマーミ豆腐とフルーツあんみつ
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※上記料金には、税金・サービス料が含まれております。
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....................... 7,500��
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活伊勢海老(半身)又は活アワビ

￥26,500 ￥52,000ばんなコース
Banna COURSE お一人様

ハモンセラーノのムース フィンガーライム ハモンセラーノのムース フィンガーライム

島鰹とモズク レムラードソース 島鰹とモズク レムラードソース

ジーマーミ豆腐とフルーツあんみつ
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コースへ追加にてご注文承ります。
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お肉の増量を10g単位で承ります。
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