
■ 食物アレルギーと食物不耐性について
当ホテルレストランで提供しています料理の原材料についてのご質問はスタッフへお尋ねください。

Food allergies and food intolerance
We welcome enquires from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients.

New Year’s Dinner Buffet
年末年始ディナーブッフェ

￥7,500 ￥3,750Adult
大人

Child
6～11歳

※The 10% consumption tax and a 13% service charge are included in the list price.
※表示料金には、消費税10％・サービス料13％が含まれております。

※Due to availability, some changes in the menu may occur.

※仕入れ状況により、食材が変わることもございます。
※For information concerning the rice, please ask the staff.
※米についての情報は、スタッフにお尋ねください。

バケット
ライ麦ブレッド
フォカッチャ 
チーズロール

各種オイル・ビネガー
バター・石垣の塩

沖縄県産牛とアグー豚のミニハンバーガー
フライドチキン
サーモンと帆立のフライ　タルタルソース
スパゲッティ　ナポリタン
フライドポテト
海老とブロッコリーのサラダ
ツナとコーンのサラダ

～ 料理一例 ～

～ ブレッドコーナー ～～ デザートコーナー ～～ お子様コーナー ～

オードブル各種
コールドカット各種

５種胡椒が香るマグロとハーブ　海ぶどう
サーモンマリネ
牛肉のカルパッチョ
帆立貝と海老のタブレ
野菜のア・ラ・グレック
カラフルトマトとボッコンチーニのカプレーゼ

サラダコーナー（フレッシュ＆ボイル）
ディップ・コンディメント各種

～ 冷製料理コーナー ～

カービング ： 鯛の塩釡焼き

サーモンのパイ包み焼き
魚介のブイヤベース
エスカルゴと茸のアヒージョ
沖縄県産豚の煮込み　マスタード風味
仔羊の香草パン粉焼き
鴨胸肉のロースト　黒紫米
ペンネリガーテ　ビーフラグーと沖縄野菜のソース
ミックス野菜のバターブレゼ
ラタトゥイユ
チキンカレー
ライス

～ 温製料理コーナー ～

フレッシュフルーツ4種
アイスクリーム2種

沖夢紫のロールケーキ
石垣塩キャラメルナッツタルト
プチシュー　島バニラのディプロマットクリーム
水餅と黄粉　西表島産黒蜜
クラシックタルト
焼き菓子
ゼリー
タルト
プリン


