
From 11:30 To 22:00 (L.O. 21:30)

= Vegetarian Dish
= Vegan Dish

Dessert Menu

Ishigaki Pineapple, Mascarpone, Roselle Sauce, Ginger Milk Gelato

Ishigaki Apple Mango, Coconut Granité, Ishigaki Honey Mint Sauce

Fondant Chocolat of Ishigaki Salt and Caramel, Hibiscus Berry Sauce

Purple Yam, Kadaif, Sugarcane Ice Cream

Ishigaki Papaya, Brown Sugar Crème Brûlée, Jersey Cattle Cheese Mousse

Lemongrass Infused Watermelon Compote, Ishigaki Rose Gelato

Sautéed Island Banana, Euglena & Pistachio Cream

Tropical Fruit Plate

石垣島産パイナップルとマスカルポーネ ローゼルのソース 生姜のミルクジェラート

アップルマンゴー ココナッツのグラニテ 島産ハニーミントソース

石垣の塩とキャラメルのフォンダンショコラ ハイビスカスとベリーのソース

沖夢紫とカダイフのバターロースト サトウキビのアイスクリーム

石垣珊瑚パパイヤと黒糖のブリュレ 石垣島ジャージー牛のチーズムース

レモングラスが香る西瓜のコンポート 石垣島庚申薔薇のジェラート

島バナナのソテーとパイ ユーグレナとピスタチオのクリーム

南国フルーツプレート

Vegetarian a la carte menu

Starters 前菜

Salads サラダ

Soups スープ

Pasta & Risotto パスタ&リゾット

Main Dishes メイン料理

Side Dishes サイド料理

Desserts デザート

 

= Vegaan Dish

カリフラワーのロースト 
ひよこ豆のクリスピー ロメコソース トリュフ塩

Roast Cauliflower with Romesco Sauce 
Crispy Chickpeas, Truffle Salt

￥2,500

The consumption tax and a service charge are included in the list price.
※表示料金には、消費税・サービス料が含まれております。

ブッラータとグリルマンゴー 
松の実 バルサミコクリーム

Burrata with Grilled Mango 
Pine Nuts, Balsamic Cream

￥3,000

野菜のクルディテ ババガヌーシュ

Fresh Vegetables Sticks 
with Baba Ganoush 

￥2,500

グリークサラダ
フェタチーズ トマト 胡瓜 赤玉葱 パプリカ ハンダマ オリーブ

Greek Salad – Feta, Tomatoes, Cucumber 
Red Onion, Paprika, Okinawa Spinach, Olives

￥2,400

アボカドとケールのサラダ キヌア キドニービーンズ

Avocado & Kale Salad 
Quinoa, Kidney Beans 

￥2,200

胡瓜とメロンの冷製スープ フェンネル ディル

Chilled Cucumber and Melon Soup 
Fennel, Dill  

S ¥2,000 / L ¥2,800

カリフラワーとアーモンドのクリームスープ
Cauliflower and Almond Cream Soup S ¥1,800 / L ¥2,600

スパゲッティ フレッシュトマトとオリーブ オレガノ

Spaghetti with Fresh Tomatoes 
Olives, Oregano 

S ¥1,800 / L ¥2,600

グリーンピースと大麦のリゾット 
オクラ パルメザンチーズ

Green Peas and Barley Risotto 
Okra, Parmesan Cheese

S ¥1,900 / L ¥2,700

ベジタブルラップサンドウィッチ フェタチーズ バジルペースト

Vegetables Wrap Sandwich 
Feta Cheese, Basil Paste

￥2,800

野菜とアボカド フムスのピタパンサンドウィッチ

Vegetables Pita Bread Sandwich 
Avocado, Hummus 

￥2,800

Sandwiches サンドウィッチ

茄子とラタトゥイユのグラタン仕立て 
ホワイトチェダーチーズ ハーブサラダ

Baked Eggplant with White Cheddar Cheese
Ratatouille, Herbs Salad

￥3,200

アスパラガスとポーチドエッグ 
茸とパルメザンチーズ トリュフの香り

Green Asparagus and Poached Egg 
Mushrooms, Parmesan Cheese, Truffle Oil 

￥3,200

ひよこ豆と島野菜のカレー 
ターメリック風味のキヌアサラダ

Chick Peas Curry, Local Vegetables
Quinoa Turmeric Salad ￥3,000

トリュフが香るマッシュポテト
Truffle Infused Mashed Potatoes ￥2,000

茸のソテー 黒ニンニクと島ハーブ

Sautéed Mixed Mushrooms
Black Garlic, Ishigaki Herbs

￥1,900

彩り野菜のスチーム
Steamed Vegetables ￥2,000

パイナップルのコンポート 
島産フェンネルとライムのシャーベット ローゼルソース

Pineapple Compote, Fennel Lime Sherbet
Roselle Sauce

￥1,800

石垣珊瑚パパイヤとライチのジュレ 
島産アセロラとミントのグラニテ

Ishigaki Fruits Papaya and Lychee Jelly 
Acerola Mint Granité

￥1,800

沖夢紫のクリームと白玉 
小豆 抹茶黒糖ゼリー 西表島産黒蜜

Purple Yam Cream and Rice Flour Dumplings 
Adzuki Beans, Green Tea Jelly 

￥1,500

南国フルーツプレート
Tropical Fruits Plate  ￥3,600

￥1,900

￥3,400

￥2,400

￥1,900

￥2,100

￥1,900

￥2,000

￥3,300

※The 10% consumption tax and a 13% service charge are included in the list price.
※表示料金には、消費税10％・サービス料13％が含まれております。


