
A LA CARTE MENU アラカルトメニュー

石垣島グリル＆ロースト ブッフェ

ishigaki grill & roast dinner buffet

Your SALTIDA journey with grilled and roasted dishes, decadent appetizers and
 dessert buffet boasting seasonal treats.  A dedicated buffet table for young guests also available.

SALTIDAのディナーがグレードアップしてフルブッフェに。
ウッドファイアーグリルからの出来たてのお料理をはじめ、島魚や島野菜を使った前菜や

ロティサリーミート、スイーツなどお好きなものをお好きなだけご堪能いただけるディナーです。
ホテルならではの上質な食材で彩られる美食の数々を洗練された空間にてお楽しみください。

￥5,600

￥1,500

￥1,500

￥1,300

￥1,300

￥1,800

￥2,000 ￥1,500

￥1,200

￥3,300

￥1,500

￥3,000

 ￥2,800

￥2,000

￥3,000

￥2,500

￥3,200

￥2,300

￥2,300

￥2,400

※The 10% consumption tax and a 13% service charge are included in the list price.
※表示料金には、消費税10％・サービス料13％が含まれております。

￥9,500

※The consumption tax and a service charge are included in the list price.
          ※表示料金には、消費税・サービス料が含まれております。

Starters & Salad 前菜＆サラダ

Soup & Pasta  スープ＆パスタ
Chilled Cucumber and Melon Soup, Fennel, Dill
胡瓜とメロンの冷製スープ フェンネル ディル

Moroccan Seafood Soup, Paprika, Ishigaki Harissa
モロッコ風魚介のスープ パプリカ 島ハリッサ

S ￥2,000 / L ￥2,800

S ￥2,300 / L ￥3,200

Fish Carpaccio with Aji Verde, Pistachio, Grapes
鮮魚のカルパッチョ アヒベルデ ピスタチオ 葡萄

Rosemary Smoked Japanese Tiger Prawn, Euglena 
車海老のローズマリースモーク ユーグレナ

￥3,400

￥3,600

Spaghetti Marinara, Calamari, Mussels
スパゲッティマリナーラ セーイカとムール貝

Fettuccine, Ishigaki Bolognaise Sauce, Okinawa Long Pepper
フェットチーネ 石垣島ボロネーゼ ピパーチの香り

S ￥2,200 / L ￥3,100

S ￥2,200 / L ￥3,100

Chef’s Specialty  シェフスペシャリティ

Roast Yambaru Chicken, Spicy Potatoes, Tamarind Sauce, Salt Pickled Pineapple 

 

Deep Fried Soft Shell Crabs, Som Tum Style
フライドソフトシェルクラブ ソムタム風

Wood Fire Grilled 180g Ishigaki Beef Sirloin, Butter Roast Vegetables, Truffle Sauce
１８０グラム石垣牛サーロインのウッドファイアーグリル 季節野菜のバターロースト トリュフソース

Stewed Ishigaki Beef with Local Beer, Roast Tomato, Sour Cream
石垣牛の地ビール煮込み ローストトマト サワークリーム

Agu Pork Fillet, Maple Roast Apple and Onions, Whisky Sauce, Smoked Salt
アグー豚ヒレ肉 林檎と玉葱のメープルロースト ウイスキーソース 石垣塩のスモーク

Local Fish Papillote, Ishigaki Vegetables, Fennel, Basil Paste

’

￥5,500

￥4,200

￥4,500

￥19,600

￥4,900

￥4,600

Roast Cauliflower with Romesco Sauce, Crispy Chickpeas, Truffle Salt
カリフラワーのロースト ひよこ豆のクリスピー ロメスコソース トリュフ塩

Chef`s Recommended Four kinds of Cheese, Ishigaki Honey
シェフ・フランソワ厳選４種チーズ 石垣島産ハチミツ

￥3,500

￥2,500

￥3,600

ロティサリーチキンシーザーサラダ  ロメインレタスと島産ハンダマ
Rottiserie Chicken Caesar Salad, Romaine Lettuce, Okinawa Spinach ￥2,900

島魚のパピヨット 島野菜 フェンネル バジルペースト

　

’

やんばる鶏とスパイシーローストポテト タマリンドソース 塩漬けパイン

Burrata with Grilled Mango, Pine Nuts, Shaved Jamón Serrano
ブッラータとグリルマンゴー ハモンセラーノ 松の実

※The 10% consumption tax and a 13% service charge will be added to the prices above.
※表示料金に別途消費税10％・サービス料13％を加算させていただきます。

￥1,200

￥1,200

￥1,000

￥1,200

￥1,400

￥1,600 ￥1,200

￥900

￥2,600

￥1,200

￥2,500

 ￥2,200

￥1,600

￥2,400

￥2,000

￥2,600

￥1,800

￥1,800

￥1,900

￥4,500


